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LES ENTRÉES

VERRINE DE QUINOA, POMME ET CANNEBERGES AUX ŒUFS DE CAILLE 9

ESCABÈCHE DE DORÉ À L’ORANGE ET CORIANDRE 10

SAUCISSONS « BRIOCHÉ » ET « POIVRE DES DUNES » DU FOU DU COCHON 12

FOIE GRAS DE CANARD, FIGUE NOIRE CONFITE ET FOUGASSE GRILLÉE 18
					(EXTRA TABLE D’HÔTE 7$) 
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VELOUTÉ DE NOS MARMITES
OU
SOUPE AUX POISSONS (EXTRA 4.00$)
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               LES PRINCIPAUX


		BURGER DE CANARD, FROMAGE « CHEVAL NOIR » DE L’ISLE  	22		35
		ET OIGNONS CARAMÉLISÉS AU PIMENT D’ESPELETTE
		

		CAVATELLIS AU LAPIN, CHANTERELLES, COPEAUX			25		38
			DE PARMESAN ET PANCETTA	


		OSSO BUCCO ET SAUCISSE DE CERF À L’ARGOUSIER SUR		29		42    
        	 	CASSOULET DE FÈVES EDAMAMES


		TIMBALE DE HOMARD AU CÉLERI-RAVE, CREVETTES ET			39		52
		PÉTONCLES AU FENOUIL VANILLÉ
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               DÉLICE DES ANGES

PREMIER PRIX : 			           DEUXIÈME PRIX :
                             POTAGE, PLAT PRINCIPAL 		    ENTRÉE, POTAGE, PLAT PRINCIPAL,
          ET BREUVAGE	                                 DESSERT ET BREUVAGE
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